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横浜赤レンガ倉庫では、4 月 29 日（⾦・祝）から 5 月 8 日（日）までの計 10 日間、横浜赤レンガ倉庫イベント広場と   

赤レンガパークにてドイツの春祭りを再現した『Yokohama
ヨ コ ハ マ

 Frühlings
フ リ ュ ー リ ン グ ス

 Fest
フ ェ ス ト

 2016』（⼊場無料）を開催します。 

横浜⾚レンガ倉庫は建物の⼀部がドイツ様式で建造されていることや、横浜港が北ドイツ「ハンブルク港」と姉妹港であることなど、

ドイツとは縁が深いことから、年間を通じて様々なドイツのイベントを実施しています。「フリューリングスフェスト」とはドイツ語で     
春（フリューリング）祭り（フェスト）を意味し、⻑く厳しい冬を耐えたドイツの⼈にとって、待ちに待った春の到来を祝うイベントです。
ビール祭りに移動遊園地がセットになっており、ドイツ各地では家族や仲間とともに春の一日を楽しむ風物詩となっています。 

横浜赤レンガ倉庫での本イベントは、昨年は期間中に 43 万人
*
を超える来場があり、横浜エリアのゴールデンウィーク恒例の春 

祭りとして定着しつつあります。* 横浜赤レンガ倉庫2 号館の来場者数より 

4 回目を迎える本年は、北ドイツ・ハンブルクを中心に同地方のドリンクやフードを多数用意しました。ハンブルクのクラフトブルワリー   
「バドルシップ」、「ホッパーブロイ」から 8 種類のビールが⽇本初上陸。また、120 年以上にわたり代々受け継がれてきた「メッツェラー    
醸造所」の樽生ビールも日本国内でいち早くお召し上がりいただけます。さらに、コーティングジュースと呼ばれる、噛むとはじける新食感の 
ジュースを使用した色鮮やかなビアカクテルやソフトドリンクをご用意。お酒が苦手な方やお子様も楽しめるメニューを増やしました。本場  
ドイツから輸入したヒュッテ（木の屋台）では、北ドイツでも楽しまれているドイツ伝統シーフード料理「ロートバルシュ」や北ドイツでしか食べ
られていない表面をカリカリに焼いた伝統のハンバーグ料理「ブレーマークニップ」。揚げパンの様な北ドイツでも伝統的な菓⼦「クラップフェン」
などの新登場のフード、スイーツメニューも充実させました。その他、ドイツで春を告げる野菜と言われている「シュパーゲル（ホワイト 
アスパラ）」や名物のソーセージ･菓子パン･ワインの他、果実の器のフレッシュジュースなど定番メニューもご用意します。 

海側に面したアトラクションゾーンでは、ドイツ製のメリーゴーランドが今年初登場。世界でただ一人と言われる回転木馬職人   
ピーター・ペッツ氏手作りの貴重なアンティークのメリーゴーランドです。その他例年⼈気のアトラクションを設置し、お子様連れもお楽し
みいただけます。 

今年もビールの提供には、環境に配慮したオリジナルリユースカップを活用。環境先進国であるドイツに習い、環境に配慮した   
イベントを目指します。 

｢いつ来ても変わらない、けれども、いつ来ても新しい｣をコンセプトとする横浜赤レンガ倉庫では、春のドイツ文化を体験できる  
イベントを通じてゴールデンウィークの新たな楽しみ方をご提案して参ります。 

 

ビールで乾杯！移動遊園地にワクワク！ 

ゴールデンウィークの横浜赤レンガ倉庫はドイツの春祭り 

『Yokohama
ヨ コ ハ マ

 Frühlings
フ リ ュ ー リ ン グ ス

 Fest
フ ェ ス ト

 2016』開催 
日本初上陸のビール 8 種類を含む、初登場のドリンク・フード・スイーツが盛りだくさん 

今年初アトラクション！ドイツ製のアンティークなメリーゴーランドが登場 

2016 年 4 月 29 ⽇（⾦・祝）〜5 月 8 日（日） ⼊場無料 ＊4 月 28 日（木）19:00〜プレオープンを予定 

 

＜この件に関する一般の方のお問い合わせ先＞ 

横浜赤レンガ倉庫２号館 電話 045-227-2002㈹ 

 

＜昨年開催時の様⼦＞ ＜今年初！ドイツ製メリーゴーランド＞ 



 

＜イベント概要＞ 

◆期間： 4 月 29 日（⾦・祝）〜 5 月 8 日（日） 計 10 日間 

 ＊4 月 28 日（木）19：00〜 プレオープン 

 ＊荒天の場合、中止することがあります 

 ＊アトラクションは天候によって休業する場合がございます 

◆時間： 11：00〜21：30 （アトラクションは 11：00〜18：00） 

◆料⾦： ⼊場無料（飲⾷代・アトラクション代は別途） 

◆場所： 横浜赤レンガ倉庫 イベント広場、赤レンガパーク 

◆主催： 横浜赤レンガ倉庫（㈱横浜赤レンガ／(公財)横浜市芸術文化振興財団） 

◆後援： ドイツ大使館／ドイツ観光局／横浜市文化観光局／ハンブルク経済振興公社（予定） 

 

 
 

 

 

 

『ホッパーブロイ』 

鮮度を意識し厳選された材料で作られるハンドメイドクラフトブルワリー 

北ドイツはもちろん、ドイツ

で も 大 変 人 気 の あ る   

フィッシュシーフード料理。

旬の赤メバルをムニエルに

し、特製バターソースで。 

粗挽きポークと上質のラード

と穀物・スパイスでつくられた

北ドイツでしか⾷べることが 

できない表面をカリカリに 

焼き上げたブレーメン伝統

のジューシーなハンバーグ 

（フレデリカ） 

※写真は全てイメージです。 

イベント初登場！プチッとはじける  

新食感！コーティングジュース（グラス

内下部）をビアカクテルやソフトドリンク

にトッピングしたカラフル新感覚ドリン

ク。マンゴー、ストロベリー、キウイ、など

5種類の味をお楽しみください。 

ホッパー へレス 

柑橘感溢れ濃厚な味。

香りとともにバランスの  

良いハンドクラフトへレス 

ホッパー IPA 

苦味のホップ感が最高な

IPA。グレープの皮を  

絞ったような味わい 

今年初登場アトラクション メリーゴーランド 

Yokohama Frühlings Fest 2016（ヨコハマフリューリングスフェスト） 

ドイツでは古くからてんとう虫（ドイツ語：マリーエンケーファー）は「春を呼ぶ幸福の虫」として親しまれて

おり、“春＝てんとう虫”のイメージから、今回のロゴでも起用しています。 

公式シンボルキャラクター：マリエンちゃん（左絵） 

日本初上陸のハンブルク クラフトビール 

『バドルシップ』 
北ドイツハンブルグ港の新鋭クラフトブルワリー 

今年初登場『北ドイツ』メニュー 

ロートバルシュ 

ブレーマークニップ 

『メッツェラー』 樽⽣初上陸 
120 年以上にわたり代々受け継がれ、香りがより⾼く⻑く保つように 

管理されているのが特徴です 

フリューリングカクテル 

バドルシップ ピルスナー 

今までの常識を壊す苦味

際⽴つピルスナー 

バドルシップ ヴァイスビア 

フルーティー感溢れる  

パッションフルーツのような

柔らかいヴァイスビア 

日本初上陸のドイツ産 クラフトビール 

ヴァイツェン 

熟練した職人が作る地元グライハン

ベルクの⽔とテューリンゲン州の⼩⻨

⻨芽を使ったビール 

ケラービア 

無濾過のため濃厚でコク

が強く刺激的な味わい 

酵⺟の⾹りが特徴的です 

ドイツ製 メリーゴーランド 

本場ドイツでも定番の移動式メリーゴーランド。世界でただ一人と言わ

れる回転木馬職人ピーター・ペッツ氏手作りの貴重な芸術品。海側に

面した、横浜赤レンガ倉庫ならではの開放的なロケーションでお楽し

みいただけます。 


