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２０１８年 1 月 26 日 

株式会社 横浜赤レンガ 
 

ロティサリーチキンが自慢のイタリアンレストラン 

『Café
カ フ ェ

 &
＆

 Rotisserie
ロ テ ィ サ リ ー

 LA
ラ

 COCORICO
コ コ リ コ

』 

ハワイアンワッフル専門店 

『Hawaiian
ハ ワ イ ア ン

 waffle
ワ ッ フ ル

 Merengue
メ レ ン ゲ

』 

2018 年 3 月 29 日（木）横浜赤レンガ倉庫に同時 OPEN！！ 

2017 年に開館 15 周年を迎えた横浜赤レンガ倉庫に新店舗として、ロティサリーチキンが名物のイタリアンレス

トラン『Café & Rotisserie LA COCORICO』とハワイアンワッフル専門店『Hawaiian waffle Merengue』が

2018 年 3 月 29 日（木）に 2 号館 1F にオープンいたします。  
 
■イタリアンレストラン『Café & Rotisserie LA COCORICO』 
ロティサリーチキンが自慢のイタリアンレストランが神奈川県初出店します。‘‘日本で一番美味しいチキンを’’がテ
ーマの COCORICO 名物の朝じめ大山鶏のロティサリーチキンや手打ちパスタや窯焼きピッツァなど、旬の素材を
豪快に仕上げたイタリア料理の数々を厳選されたワインとともにお愉しみいただけます。横浜赤レンガ倉庫店だけで
しか味わえない店舗限定メニューもご用意する予定です。 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【Café & Rotisserie LA COCORICO 横浜赤レンガ倉庫店】 

オープン：2018 年 3 月 29 日（木） 

場  所：横浜赤レンガ倉庫 2 号館 1F 

営業時間：11:00～23:00 

電話番号：未定 

定 休 日：無休（横浜赤レンガ倉庫に準ずる） 

席数  ：76 席 

H  P ：http://www.ry-corporation.com/ 

店舗イメージパース ロティサリーチキン 



■ハワイアンワッフル専門店『Hawaiian waffle Merengue』 
独自の製法で開発した、外はサクッと中はモチモチの新食感が 1 度食べたらヤミツキになるハワイアンワッフル専

門店。オリジナルの焼きたてハワイアンワッフルを食べ歩きにも最適なテイクアウト専門で手軽に味わうことができ
ます。また、横浜赤レンガ倉庫にご来館いただきました皆様の毎朝の活力としていただけるよう、モーニング営業を
実施します。 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜赤レンガ倉庫 施設概要 
 

所在地    神奈川県横浜市中区新港 1-1 

構造・規模  レンガ組積造地上 3 階建 延床面積 17,163.49 ㎡ 

営業時間   １号館 10：00～19：00  

２号館 11：00～20：00 

       ※１号館文化施設の開館時間およびカフェ・レストランの営業時間は店舗により異なります。 

開業日    2002 年 4 月 12 日 

交通     ＪＲ・市営地下鉄「桜木町駅」より汽車道経由で徒歩約 15 分 

       ＪＲ・市営地下鉄「関内駅」より徒歩約 15 分 

       みなとみらい線「馬車道駅」または「日本大通り駅」より徒歩約 6 分 

       みなとみらい線「みなとみらい駅」より徒歩約 12 分 

駐車場    179 台 

ホームページ http://www.yokohama-akarenga.jp/ 

 

 

 ＜この件に関する報道関係の方のお問合せ先＞  

㈱横浜赤レンガ 本多 石井 電話 045-226-1911/FAX045-226-1916 

＜この件に関する一般の方のお問い合わせ先＞ 

横浜赤レンガ倉庫２号館 電話 045-227-2002㈹ 

【Hawaiian waffle Merengue 横浜赤レンガ倉庫店】 

オープン：2018 年 3 月 29 日（木） 

場  所：横浜赤レンガ倉庫 2 号館 1F 

営業時間：モーニング 9:00～10:30/テイクアウト 11:00～23:00 

電話番号：未定 

定 休 日：無休（横浜赤レンガ倉庫に準ずる） 

席数  ：76 席 ※モーニング時のみ、客席利用可 

H  P ：http://www.ry-corporation.com/ 

 

店舗イメージパース ハワイアンワッフル 


